
Oster – Menü
vom 03. bis 06. April 2026

V O R S P E I S E N  &  S A L A T E

Frühlings-Salat mit Honig-Senf-Dressing, 
Brunnenkresse & Radieschen

5,90 €

Caesar Salat mit gebratenem Hühnchen
Romana-Salat, Caesar-Dressing,

Parmesan & Croutons
14,90 €

Kohlrabi-Carpaccio mit Salatnest
& Zitronenvinaigrette

9,90 €

Crevettencocktail
12,90 €

S U P P E N

Brunnenkresse-Suppe mit Lachsstreifen
8,90 €

Karotten-Kokos-Ingwer-Suppe
7,90 €

H A U P T G Ä N G E

Heulamm aus der Keule
mit glasierten Karotten & Kartoffel-Trüffel-Püree

26,90 €

Kalbsragout mit Egerlingen und Kräuterseitlingen 
an hausgemachten Spätzle

27,90 €

Fleischküchle vom Lamm mit Speckbohnen
und Mille feuille von Kartoffel &  Rote Bete

23,90 €

Schweineschnitzel „Wiener Art“ 
mit Frühlingskräuterpanade und lauwarmem 

Kartoffel-Ajvar-Salat
22,90 €

Ganze Schwarzwälder Forelle
mit Kartoffeln und Lauch-Tomaten-Gemüse

26,90 €

Pochierter Lachs
mit schwarzen Bandnudeln in Bärlauchsauce

und geschmorter Ur-Bete
25,90 €

Kartoffelgnocchi mit Bärlauch-Pesto,
Rucola und Kirschtomaten

17,90 €

Frühlingskräuter-Risotto
mit getrockneten Tomaten und Mozzarella

18,90 € 

D E S S E R T

Osterkuchen aus der Haselnuss
mit Karottencreme und Joghurt-Eis

8,90 €

Marmoriertes Schokoladenmousse
mit mazerierten Erdbeeren

9,90 €



Oster – Menü
vom 03. bis 06. April 2026

Fisch - Menü

Kohlrabi-Carpaccio mit Salatnest
und Zitronenvinaigrette

***
Brunnenkresse-Suppe mit Lachsstreifen

***
Pochierter Lachs

mit schwarzen Bandnudeln in Bärlauchsauce
und geschmorter Ur-Bete

***
Marmoriertes Schokoladenmousse

mit mazerierten Erdbeeren

als 3-Gang – Menü (ohne Suppe) à  39,00 € p.P.
als 4-Gang – Menü à 47,00 € p.P.

Osterlamm

Frühlings-Salat mit Honig-Senf-Dressing, 
Brunnenkresse & Radieschen

***
Karotten-Kokos-Ingwer-Suppe

***
Heulamm aus der Keule

mit glasierten Karotten & Kartoffel-Trüffel-Püree

***
Osterkuchen aus Haselnuss

mit Karottencreme und Joghurt-Eis

als 3-Gang –Menü (ohne Suppe) à  38,00 € p.P.
als 4-Gang – Menü á 44,00 € p.P.

Dazu empfehlen wir:

Weißer Burgunder, Qualitätswein trocken
Winzerkeller Laufener Altenberg, Sulzburg

0,25l á 6.00 € | 0,5l à 10.50 €

2023 Riesling, trocken
Weingut Klumpp, Bruchsal

0,75l à 23.00 €

Dazu empfehlen wir:

Sauvignon Blanc, Qualitätswein trocken
Weingut Fritz Waßmer, Bad Krozingen

0,25l à 9.50 € | 0,5l à 17.00 €

2023 100 Jahre Rot 
Spätburgunder, Tempranillo, Cabernet Sauvignon

Burkheimer Winzer, Burkheim
0,75 l à 45.00 €
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