
 
 

Lass dich verwöhnen und genieße… 
 

V O R S P E I S E N  &  S A L A T E 
 

Carpaccio von der rosa Rinderbrust 
mit Gemüse-Vinaigrette, Aioli & Kapern 

12,90 € 
 

Frühlings-Salat  
Blattsalate mit Honig-Senf-Dressing, Brunnenkresse & Radieschen 

5,90 € 
 

Gemischter „Rose“ – Salat 
wahlweise mit Honig-Senf-Dressing oder French-Dressing 

Klein 5,50 € 
Groß 7,50 € 

 

Caesar Salat 
Romana-Salat, Caesar-Dressing, Parmesan & Croutons 

9,90 € 
…mit Garnelen 16,90 € 

…mit geratenem Hühnchen 14,90 € 
 

Badischer Wurstsalat mit Pommes Frites 
-auch als Wurst-Käs-Salat erhältlich- 

12,90 € 
 
 

S U P P E N 
 

Schaumsuppe vom Bärlauch mit Croutons 
7,90 € 

 

Kräftige Rinderbrühe  
mit Wurzelgemüse & Grießnockerl 

8,90 € 
 
 
 

Unsere Weinempfehlung: 
 

2023 Sauvignon Blanc, trocken | Weingut Fritz Waßmer | Bad Krozingen 
0,25 l à € 9,20 | 0,50 l à € 16,80 

 

2023 Souvignier Gris, trocken  | Winzergenossenschaft Ihringen | Ihringen 
0,75 l à € 26,50 



 
 

Lass dich verwöhnen und genieße… 
 

F L A M M K U C H E N 
 

Herzhafter Flammkuchen 
mit Räucherlachs, Blattspinat & Tomate 

 

Gourmet – Flammkuchen 
mit Brie, Birne, Walnuss & Thymianhonig 

14,90 € 

 

Elsässer Flammkuchen 
mit Speck & Zwiebel 

13,90 € 
 

Bärlauch-Flammkuchen 
mit Bärlauch & Ziegenfrischkäse 

14,90 € 
 
 
 

H A U P T G E R I C H T E - V E G E T A R I S C H 
 

KartoƯelgnocchi 
mit hausgemachtem Bärlauch-Pesto und Parmesan 

17,90 € 
 

Hausgemachte Käsespätzle 
mit knusprigen Röstzwiebeln 

17,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Unsere Weinempfehlung: 
 

2024 Weißer Burgunder, trocken | Winzerkeller Laufener Altenberg | Sulzburg 

0,25 l à € 6.00 | 0,50l à € 10.50 
 

2023 Riesling, trocken Weingut | Klumpp | Bruchsal 
0,75l à € 23.00 



 
 

Lass dich verwöhnen und genieße… 
 

H A U P T G E R I C H T E  -  F I S C H  &  F L E I S C H 
 

Ganze Forelle „Müllerin-Art“  
mit lauwarmem KartoƯel-Gurken-Salat und Nussbutter 

26,90 €  

 

Welsfilet - Sous-vide gegart - 
mit rahmigem Wirsing und Parmesanrisotto 

22,90 € 
 

„Tagesfisch“ 
Täglich wechselnd – bitte Fragen Sie unseren Service – 

19,90 € 
 
 
 

Rumpsteak an Dijon-Senf-Jus 
mit Selleriecreme, Röstzwiebeln und knusprigen Pommes Frites 

27,90 € 
 

Rosa Kalbsrücken unter der Bärlauchkruste 
an Weißweinrisotto, confierten Kirschtomaten & kräftiger Jus 

27,90 € 

 

Cordon Bleu vom Schwein gefüllt mit würzigem Bergkäse 
an Zitronen-Butter-Sauce und hausgemachten Spätzle 

22,90 € 
 

In Brösel gebackenes Pollo Fino  
mit KartoƯel-Radieschen-Salat und Preiselbeeren 

21,90 € 
 
 
 
 
 
 

Unsere Weinempfehlung: 
 

2023 Spätburgunder QmP, trocken | Burkheimer Winzer eG | Burkheim 
0,25 l à € 9.00 | 0,50 l à € 17.80 

 
2023 Pinot & Merlot "Bischofinger Rosenkranz" | Weingut Abril | Vogtsburg 

0,75 l à € 37,50 



 
 

Lass dich verwöhnen und genieße… 
 

D E S S E R T 
 

Creme Brulee von der weißen Schokolade 
mit Passionsfrucht-Sorbet 

8,90 € 
 

AƯogato al caƯè 
Vanille-Eis und frischer Espresso 

4,90 € 
 

Panna Cotta & Rhabarber 

7,90 € 
 

Kaiserschmarrn mit hausgemachtem Zwetschgenröster 
9,90 € 

 
 

E I S K A R T E 
 

Schwarzwaldbecher 
Vanille-Eis, Sauerkirschen, Schwarzwälder Kirschwasser 

mit Sahne &Schoko-Sauce 
7,80 € 

 

Früchtegarten  
Vanille-Eis & Himbeer-Sorbet mit frischen Früchten, Sahne und Beeren-Sauce 

7,80 € 
 

Walnussbecher  
Walnuss-Eis mit Karamell-Sauce, knackigen Walnüssen und Sahne 

7,80 € 
 

EiskaƯee oder Eisschokolade 
6,50 € 

 
 

Eis- & Sorbetsorten: 
Vanille, Schokolade, Erdbeer, Walnuss und Pistazie 

Passionsfrucht, Himbeere und Zitrone 
 

Kugel Eis 2,00 € und Kugel Sorbet 2,00 € 
Portion Sahne 1,00 € | Portion Früchte 2,50 € 

 


